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GENEL TANIM / GENERAL DESCRIPTION
Ders Adı / Course Name CONSERVATION OF HORTICULTURAL PRODUCTS AND MARKET PREPARATION / CONSERVATION OF HORTICULTURAL PRODUCTS AND MARKET PREPARATION

Ders Kodu / Course Code 7007002302014

Ders Türü / Course Type

Ders Seviyesi / Course Level Short Cycle / Short Cycle

Ders Akts Kredi / ECTS 2.00

Haftalık Ders Saati (Kuramsal) / 
Course Hours For Week 
(Theoretical)

2.00

Haftalık Uygulama Saati / Course 
Hours For Week (Objected)

0.00

Haftalık Laboratuar Saati / Course 
Hours For Week (Laboratory)

0.00

Dersin Verildiği Yıl / Year 2

Öğretim Sistemi / Teaching System Face to Face / Face to Face

Eğitim Dili / Education Language Turkish / Turkish

Ön Koşulu Olan Ders(ler) / 
Precondition Courses

Yok None

Amacı / Purpose Bahçe bitkileri ürünlerinin genel özelliklerinin, yapılarının ve organlarının gelişmesi ve 
biyokimyasal yapılarının kavranması, fizyolojik olayların öğretilmesi, hasat öncesi ve 
sonrası süreçte ürünün pazara hazırlanması veya depolaması işlemleri öğrenciye aktarılır.

Horticultural products, general features, structures and organs develop and 
biochemical structure of understanding of physiological events to teach, harvested 
before and after the process of the product to market preparation or storage process to 
the student is transferred.

İçeriği / Content • Ürünlerin Genel Özellikleri
• Biyokimyasal yapı ve fizyolojik olaylar
• Hasat öncesi, hasat ve sonrası işlemler
• Paketleme evi ve depolama
• Ürünlerin değerlendirilme şekilleri

• General Characteristics of products
• Biochemical structure and physiological events 
• Pre-harvest, harvest and post-processing
• Packing and storage houses
• Product evaluation forms

Önerilen Diğer Hususlar / 
Recommended Other 
Considerations

Yok None

Staj Durumu / Internship Status Yok None

Kitabı / Malzemesi / Önerilen 
Kaynaklar / Books / Materials / 
Recommended Reading

1.Bahçe Ürünlerinin Muhafaza ve Pazarlanması Prof.Dr. İsmail KARAÇALI Ege 
Üniversitesi Basımevi Bornova –İZMİR 2004.

1.Conservation of Horticultural Crops and Market Preparation.Prof.Dr. Ismail 
KARACALI Bornova-Izmir, Ege University Press, 2004.

Öğretim Üyesi (Üyeleri) / Faculty 
Member (Members)

öğr.gör.murat özge
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ÖĞRENME ÇIKTILARI / LEARNING OUTCOMES

1 Bahçe Bitkileri ürünlerinin genel özelliklerini tanımlayabilme To describe the general characteristics of horticultural products

2 Biyokimyasal yapı değişimi ve fizyolojik olayların muhafaza periyodunda etkilerini yorumlayabilme Biochemical and physiological changes of structure protection period to interpret the effects of 

3 Hasat öncesi ile hasat sonrası işlemlerin muhafazadaki etkilerini sentezleyebilme With pre-harvest preservation of post-harvest processing of synthesizing the effects of

4 Yapısal özellikler, üretim işlemleri, üretim sonrası işlem ve koşullarının bütünsel muhafaza sürecine 
etkisini değerlendirebilme

Structural characteristics, manufacturing process and post-production process to evaluate the effects 
of housing conditions, overall

HAFTALIK DERS İÇERİĞİ / DETAILED COURSE OUTLINE
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Hafta / Week

1

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Bahçe Ürünlerinin Genel Özellikleri

General Characteristics of Horticultural Products

2

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Yapı ve Organ Gelişmesi

Structure and Organ Development 

3

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Biyokimyasal Yapı 

Biochemical Structures

4

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Fizyolojik Olaylar

Physiological Events 

5

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Hasat Öncesi Gelişmeyi Etkileyen Faktörler

Factors Affecting the Development of Pre-harvest to
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6

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Hasat

Harvest

7

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Ara Sınav

Midterm Exams

8

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Pazarlamada Standardizasyon

Standardization of marketing

9

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Paketleme Evi İşlemleri

Packing House Operations

10

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Hasat Sonrası Kayıplar

Post-Harvest Losses

11

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Ürünlerin Depolanması

Storage of products
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12

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Pazara Ulaştırma

Transport to market

13

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Pazarlama Ekonomisi

Marketing Economics

14

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Sebzelerin Değerlendirilmesi

Evaluation of vegetable

15

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Meyvelerin Değerlendirilmesi

Evaluation of fruit

16

Teorik Dersler / Theoretical
Öğretim Yöntem ve 
Teknikleri/Teaching Methods 
Techniques

Ön Hazırlık / PreliminaryUygulama Lab

Final Sınavı

Final
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DEĞERLENDİRME / EVALUATION

Yarıyıl (Yıl) İçi Etkinlikleri / Term (or Year) Learning Activities Sayı / 
Number

Katkı Yüzdesi / 
Percentage of 

Contribution  (%)

1001Ara Sınav / Midterm Examination

Toplam / Total: 1 100

Başarı Notuna Katkı Yüzdesi / Contribution to Success Grade(%): 40

Yarıyıl (Yıl) Sonu Etkinlikleri / End Of Term (or Year) Learning Activities Sayı / 
Number

Katkı Yüzdesi / 
Percentage of 

Contribution  (%)

1001Final Sınavı / Final Examination

Toplam / Total: 1 100

Başarı Notuna Katkı Yüzdesi / Contribution to Success Grade(%): 60

Etkinliklerinin Başarı Notuna Katkı Yüzdesi(%) Toplamı / Total Percentage of Contribution (%) to Success Grade: 100

Değerlendirme Tipi / Evaluation Type:

İŞ YÜKÜ / WORKLOADS

Final Sınavı / Final Examination 1 1.00 1.00

Ara Sınav / Midterm Examination 1 1.00 1.00

Ara Sınav İçin Bireysel Çalışma / Individual Study for Mid term Examination 1 15.00 15.00

Final Sınavı içiin Bireysel Çalışma / Individual Study for Final Examination 1 15.00 15.00

Derse Katılım / Attending Lectures 14 2.00 28.00

Sayı / 
Number

Süresi 
(Saat) / 

Duration 
(Hours)

Toplam İş Yükü 
(Saat) / Total 
Work Load 

(Hour)

Etkinlikler / Workloads

Toplam / Total: 18 34.00 60.00

Dersin AKTS Kredisi = Toplam İş Yükü (Saat) / 30.00 (Saat/AKTS) = 60.00/30.00 = 2.00 ~ 2.00 / Course ECTS Credit = Total Workload (Hour) / 30.00 (Hour / ECTS) = 60.00 / 30.00 = 2.00 ~ 2.00
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PROGRAM VE ÖĞRENME ÇIKTISI / PROGRAM LEARNING OUTCOMES

Katkı Düzeyi /  Contribution Level : 1-Çok Düşük / Very low, 2-Düşük / Low, 3-Orta / Moderate, 4-Yüksek / High, 5-Çok Yüksek / Very high

Öğrenme Çıktıları / 
Learning Outcomes

Program Çıktıları / Program Outcomes

1.1.1 1.1.2 1.1.3 1.1.4 1.1.5 1.1.6 1.1.7 1.1.8 1.1.9 1.1.10 1.1.11

1.Bahçe Bitkileri ürünlerinin 
genel özelliklerini 
tanımlayabilme / To describe 
the general characteristics of 
horticultural products

5

2.Biyokimyasal yapı değişimi 
ve fizyolojik olayların muhafaza 
periyodunda etkilerini 
yorumlayabilme / Biochemical 
and physiological changes of 
structure protection period to 
interpret the effects of 

5

3.Hasat öncesi ile hasat 
sonrası işlemlerin 
muhafazadaki etkilerini 
sentezleyebilme / With pre-
harvest preservation of post-
harvest processing of 
synthesizing the effects of

5

4.Yapısal özellikler, üretim 
işlemleri, üretim sonrası işlem 
ve koşullarının bütünsel 
muhafaza sürecine etkisini 
değerlendirebilme / Structural 
characteristics, manufacturing 
process and post-production 
process to evaluate the effects 
of housing conditions, overall

5
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